
                                                                 
              

CORSO DI I° LIVELLO PER ASSAGGIATORI DI OLIO DI OLIVA 

  

L’Associazione Prim’Olio Saperi e Sapori di Calabria in collaborazione con il Dipartimento di 

Agraria dell’Università Mediterranea di Reggio Calabria e l’Azienda Regionale per lo Sviluppo 

dell'Agricoltura Calabrese (ARSAC), organizza un corso di I° livello per assaggiatori di oli vergine 

ed extravergine di oliva, finalizzato all’ottenimento dell’attestato di idoneità fisiologica all’assaggio 

degli oli di oliva vergini, ai sensi  del Decreto Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e 

Forestali del 7 ottobre 2021 pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale n. 11 del 15 Gennaio 2022.  

   

DESTINATARI: il corso si rivolge agli studenti del Dipartimento di Agraria dell’Università Medi-

terranea (max 25) ed a soggetti esterni (max 5) al Dipartimento che intendano approfondire le loro 

conoscenze sull’olio extra vergine di oliva e sulle tecniche ufficiali di analisi sensoriale. Le lezioni 

saranno tenute da professionisti del settore (Tecnici, Assaggiatori professionisti e Capi panel). 

 

NUMERO PARTECIPANTI: massimo 30 

 

SEDE DI SVOLGIMENTO: l’attività formativa si terrà presso il Dipartimento di Agraria dell’Uni-

versità Mediterranea di Reggio Calabria  

 

QUOTA DI PARTECIPAZIONE: 50,00 € studenti e 150,00 € esterni, da versare tramite bonifico 

bancario entro 3 giorni dalla comunicazione dell’effettiva iscrizione, alle coordinate bancarie che 

verranno indicate via mail. 

 

MODALITÀ E TERMINI DI PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE: le domande di 

iscrizione, devono essere inviate entro il 15 aprile alla mail panel.primolio@gmail.com utilizzando il 

modulo allegato. Ai fini dell’iscrizione sarà presa in considerazione la cronologia di arrivo delle 

domande. 

 

ATTESTAZIONI RILASCIATE: ai partecipanti che avranno frequentato il corso e superato le 

prove finali sarà rilasciato un attestato di frequenza e di idoneità fisiologica all’assaggio degli oli di 

mailto:panel.primolio@gmail.com


oliva vergini, sottoscritto dal Capo panel responsabile del corso, mentre ai partecipanti che non 

avranno raggiunto i requisiti richiesti sarà rilasciato il solo attestato di frequenza. 

 

DURATA: n. 8 sedute di assaggio, che si terranno come da calendario di seguito programmato: 

 

12 maggio 2026 dalle 09.00 alle 17.30 

14 maggio 2026 dalle 09.00 alle 17.30 

15 maggio 2026 dalle 09.00 alle 17.30 

19 maggio 2026 dalle 09.00 alle 17.30 

21 maggio 2026 dalle 09.00 alle 17.30 

 

Il calendario potrebbe subire delle variazioni non dovute alla volontà dell’organizzazione. che 

saranno ad ogni modo preventivamente comunicate. 

 

Il corso sarà avviato solo se si raggiungerà il numero minimo di 15 iscritti.  

Per info preferibilmente tramite e-mail: panel.primolio@gmail.com 

Oppure chiamare: 3391492134 - 3332313151 
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