
Corso di Studi Magistrale LM-70 in SCIENZE DELLA QUALITA' E SICUREZZA DEI PRODOTTI ALIMENTARI (SQSAL)

IPOTESI DIDATTICA PROGRAMMATA 2025-2027

Anno Esami Corso SSD Modulo Docente CFU semestre Ambiti Note CFU 1s CFU 2s DocRif ProfRif

1 1 Stabilizzazione e conservazione degli alimenti AGR/15 Poiana M. 6 2 Caratt. 0 6 0,5 0,5

1 1 Qualità e sicurezza microbiologica degli alimenti AGR/16 Sidari R. 6 2 Caratt. 0 6 1

AGR/01
Organizzazione, management e marketing dei 

consumi alimentari
Marcianò C. 6 1 Caratt. 6 0 0,5 0,5

IUS/03 Legislazione alimentare Contratto 3 1 Affine 3 0

AGR/15 Processi innovativi dell'industria alimentare Sicari V. 9 1 Caratt. 9 0

AGR/15 Tecnologie e processi delle bevande alcoliche Fuda S. 3 1 Caratt. 3 0 1

1 1 Impiantistica innovativa per i processi produttivi alimentari AGR/09 Benalia S. 6 1 Caratt. 6 0,5

1 Laboratorio di inglese tecnico no SSD O'Sullivan M.T. 6 2 art.10, c.5, l. c+d Trasv. GSTFM 0 6

Totale CFU 1 anno 45 27 18

Anno Esami Corso SSD Modulo Docente CFU semestre Ambiti Note CFU 1s CFU 2s DocRif ProfRif

CHIM/10 Tecniche analitiche per il controllo degli alimenti Russo M. 6 1 Caratt. 6 0,5 0,5

MED/49 Dietetica applicata Contratto 3 1 Affine 3

2 1 Fisiologia del post-raccolta  AGR/13 Abenavoli M.R. 6 1 Affine 6 0 0,5 0,5

2 1 Valutazione fisica e sensoriale dei prodotti alimentari AGR/15 Mincione A. 6 1 Caratt. 6 0 0,5 0,5

2 1 Confezionamento per la sostenibilità e la riduzione dello spreco alimentare AGR/15 Piscopo A.R.M. 6 1 Caratt. 6 0 1 1

AGR/02 Produzioni erbacee di qualità Badagliacca G. 3 1 Caratt. 3 0 0,5

AGR/03 Frutticoltura da industria Mafrica R. 3 1 Caratt. 3 0

AGR/18 Produzioni animali di qualità Scerra M. 3 1 Caratt. 3 0 0,5 0,5

AGR/11 Parassitologia animale delle derrate alimentari Palmeri V. 3 1 Caratt. 3 0

AGR/12 Funghi micotossigeni nella filiera agroalimentare Li Destri M.G. 3 1 Caratt. 3 0 1

Totale CFU 2 anno 42 42 0 8 4

2 0

Anno Esami CFU Ambiti Note DOC. RIFERIM.

1 12

Elaborazione Tesi 11

Discussione Tesi 1

4 art.10, c.5, l. e

5 art.10, c.5, l. d

Totale CFU Altre attività 33

Totale CFU CdS 120

Numero esami 12

1 1 Organizzazione e gestione dell'impresa alimentare

1 1 Gestione innovativa dei processi per la produzione di alimenti e bevande

Attività didattiche

Discipline a scelta

Prova finale (12 CFU)

2 1 Sicurezza alimentare e salute

2 1 Funghi micotossigeni e parassitologia animale nella filiera agroalimentare

2 1 Innovazione delle produzioni primarie per l'industria alimentare

art.10, c.5, l. c

Tirocini form. e di orientamento

Stages e tirocinio esterno


